L

LA SISSTO

CARTE
RESTAURANTE assersees



ee

CD%@ fﬂééé/%ldé, e esl 714(17%/ 01 1t Aetre
e reslaccrarla ole @é a des Jﬂﬁ/&ﬂzé/é’?d

el foleed (é' JC17€LUIEL.



B ENTREES

salade MIXTe .o 6.50

salade, tomate, ail, échalote

salade d'agrumes...............oooooooiii 8.50
salade, orange, pamplemousse, citron

tomate mozzarella.............................. 2.50
CArpaccio boeuf ... 10.50
soupe de POoISSON.........cooviiiicieeeeee 11.50
duodesalades...................... 14.50

e foie de volaille, foie gras maison, magret fumeé

e choux chinois, lardons, emmental

B ARTINES

Jambon de pays, tomate, poivron, parmesan

la provencale............................. 10.90
tomate, pistou, huile dolive, chiffonnade de salade
tiede

la biquette ... 11.50

fomate, fromage de chevre

NOS TARTINES SONT ACCOMPAGNEES DE SALADE TAPAS
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B MOULES FRITES

MANNIEre. ... 10.50
vin blanc, oignons, jus de moules, échalottes, persil

PrOVENGCAIES ... 10.50

ail, persil, basilic, huile dolive

fromage bleu ... 10.50

Jus de moule, vin blanc, fromage bleu, creme fraiche

B PATES

taggliatelle carbonara ......................... Q.90
penne A l'arabiatta............................ 10.20
taggliatelle entre terre et mer .......... 11.20

piquillos, jambon de pays, calamar

B COQUILLAGES

telines chaudes ¢ la creme d'ail ....13.00

assiette d'huitres de bouzigues
6 huftres ......... 8.50 12 huitres ......... 15.00
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B VANDES

gardianne de taureau....................... 12.90
entrecHte de boeuf (env.esog)............. 14.50
tartare de boeuf, frites ................... 15.90
assiette du boucher ......................... 17.90
agneau, veau, boeuf, taureau, poulet

magret de canard rossini ................ 21.90
SAUCES AU CNOIX ..o 1.50

bleu, poivre vert, forestiere

ACCOMPAGNEMENT : FRITES OU GRATIN DAUPHINOIS MAISON
ET LEGUMES DU MARCHE

B POISSONS

tartare de saumon, frites ................ 12.90
dorade grilée ... 13.80
bourride du chef ... 13.90

lotte, dorade, rouget, moules, pommes de terre sa-
vourette, sauce blanche lige a I'aioli

chaudrée... ... 14.50

lotte, dorade, rouget, moules, gambas, pommes de

terre safranées

ACCOMPAGNEMENT : RlZ BASMATI, TOMATE PROVENCALE
ET LEGUMES DU MARCHE
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B OESCERTS

fromage blanc et son coulis............... 4.50
salade de fruits de saison .................. 5.00
creme caramel a lorange.................. 5.20
tiramisu tagada ... 5.50
café gourmand ... 5.90
creme brllée ... 6.00
tarte au ChoiX................... 6.00

pomme, citron meringuée, tatin
profiteroles ... 6.90
assiette de fromage............................. 7.00

coeur moelleux accompagné
de sa glace menthe-chocolat ............ 7.20
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MENU DU JOUR

ENTREE + PLAT
ou PLAT + DESSERT

(tous les midis sauf le dimanche)

LES ENTREES, LES PLATS
ET LES DESSERTS PROPOSES
SONT LES SUGGESTIONS DU JOUR
(VOIR LES ARDOISES)

MENU SIESTA

BES &

tellines
ou tomates mozzarella
Oou soupe de poisson

gardianne de taureau
ou filet de dorade a la creme d'algues
ou plat du jour (s'il en reste )

dessert au choix
sur proposition du serveur

PLAT DU CHEF

VENEZ GOUTER DES PLATS CREES OU
REVISITES AVEC DES PRODUITS DE SAISON




@ eel ee 7 /{) destre racmernt esl
imemeral ¢ %ﬂ/@u / 1770JJ17 -

| .
CHllevander Westwick



VENU A LA CARTE

ENTREE + PLAT + DESSERT
au choix de la carte

MENU GARDIAN

saucisson de taureau
gardianne de taureau

dessert au choix
sur proposition du serveur

MENU ENFANT

(MOINS DE 12 ANS)

steack haché frites
OuU poisson pané riz

glace pouss-pouss aux Smarties

surprise pour les enfants sages
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NOTRE SEI_ECTIO[\I
DE VINS DE LA REGION

' . verre pichet
Pichets de vin de pays 1e6cl 50cl

Rouge, rosé, blanc 320 8

ROUGE 50cl | 75cl

Sélection du mois _ 15

Costieres de Nimes 1120 | 16.60

Chéteau Lascaux Pic Saint Loup

Coteaux du Languedoc _ 20.70

Cotes du Rhone

Chateau Mont-Redon _ 20

Chéteauneuf du Pape

Chéteau Mont-Redon _ 54.40

BLANC 50cl | 75cl
O Sélection du mois _ 15
I_ Costigres de Nimes 11.20 | 15.60
CD Picpoul de Pinet 1350 | 16.90

(37.50)

d) ROSE 50cl | 75¢l
o~ L'Esprit Rosé _ 15
CD Costieres de Nimes 120 | 1560

Cotes de Provence _ 17.20
O CHAMPAGNE 750l
_I Deutz Brut 60




LA SIESTO

BRASSeRIeeReSTAURANT

06 98 83 34 05



