
glaces  
& sorbets 
Les classiques............................6.50

Dame blanche  
Vanille, coulis de chocolat, chantilly

Café ou chocolat liégeois 
Vanille et café ou chocolat, chantilly

Banana Split 
Vanille, fraise et chocolat, banane fruit, coulis de cho-
colat, chantilly 

Fruit melba de saison  
Vanille et fraise, fruit de saison, coulis de fraise, chan-
tilly

So British 
Menthe-chocolat, coulis de chocolat, chantilly

Les romantiques.......................7.50 

Ecrin coco 
Boule chocolat, boules noix de coco, coulis chocolat, 
chantilly

La vie en rose 
Rhubarbe rose, framboise, fraise, coulis de fruit rouge, 
chantilly

Les amours 
Caramel, nougat, fraise, coulis de caramel, chantilly

Les gourmandes.......................8.00

Pistacchio  
Pistache, chocolat, sauce chocolat, chantilly

Gourmandise de l’ouest 
Chocolat,caramel,vanille,chantilly

Les exotiques...............................8.00

Passion coco 
Boule passion, boule noix de coco, coulis de mangues, 
chantilly
Bali 
Abricot, mangue, fruit de la passion, fruit frais, rondelle 
de citron
Jamaïcaine 
Rhum-raisin, café, coulis de café, chantilly 
Coupe des iles 
Melon, passion, citron vert, jus d’agrumes, rondelle de 
citron vert

Les alcoolisées.........................8.50

Colonel 
Citron vert,vodka

Irish givré 
Glace café, vanille, whisky, chantilly

Italian grivré 
Glace café, vanille, amaretto, chantilly 

Mojito glacé 
Glace citron vert, rhum blanc, menthe fraiche, citron 
vert

Mango mojito 
Glace citron vert, rhum blanc, menthe fraiche, citron 
vert, mangues

Iceberg menthe  
Menthe chocolat, get 27, chantilly

Vanille
Chocolat
Café
Fraise 
Citron vert
Noix de coco
Framboise
Pistache
Menthe 
chocolat 

Abricot
Caramel
Melon
Rhum raisin
Nougat
Fruit de la 
passion
mangue
rhubarbe 
rose

Devenez 
créateurs…
Créez votre propre glace  
selon vos goûts et vos envies !!!

La boule........................................................2.00

Coulis chocolat, caramel, café, 

fruits rouges..................................................1.00

gaufres
Sucre  glace ...............................................3.00
Nutella ..........................................................3.70
Grand Marnier..............................................4.50
Chocolat maison..........................................3.70
Glace vanille, Chantilly, chocolat ...............4.50
Chocolat chaud, banane, Chantilly ...........5.70 
Supplément Chantilly ..................................1.00

Assiette  
de tapas  
(aux heures de repas)..................................11.00

Le coin froid
Milk-shake....................................................4.80 
Vanille, fraise, café, orange, chocolat, Banane, fruits de 
saison, caramel, Menthe, grenadine, kiwi, etc

Nos milk-shake  sont  préparés à base  de fruits 
et de glace

smoothies
Tutti Frutti......................................................5.50 
Framboise, banane, ananas, citron, orange

Rosé..............................................................5.50 
Fraise, banane, lait, glace pilée

Manguo.........................................................5.50 
Mangues, lait, glace pilée



le coin chauD
expresso .........................................................1.50

chocolat chaud ..............................................3.50

café crème ....................................................4.00

lait chaud .......................................................3.00

capuccino ......................................................5.00

Décaféiné ....................................................... 2.00

café double ....................................................4.00

infusions ..........................................................2.80
Verveine, tilleul

thés noirs .......................................................3.00
earl Grey  : finesse et force   
Ceylan o.P : dimbula, vif et aromatique

thés noirs arômatisés ...................................3.00
Pomme d’amour : pomme caramélisée marasquin
Quatre fruits rouges

thés verts ...................................................... 3.00
thé vert à la menthe

sPécialités
Du barman
irish coffee Whisky ......................................... 7.00

italian coffee Amaretto.................................... 7.00

French coffee Grand-Marnier .......................... 7.00

café gourmand ............................................ 5.90

soFts
coca, coca light .............................................3.50

Fanta orange, citron, Diabolo 33 cl ...............3.50

orangina, schweppes 25 cl  .........................3.50

gini, ice tea pêche 25 cl ...............................3.50

Vittel, Vichy 25 cl .............................................3.00

Perrier, limonade 33cl ....................................3.00

sirops ..............................................................2.90
Pêche, menthe orgeat, orange, anis, fraise, grenadine,  
citron, caramel, kiwi, menthe glaciale, pac, cassis, etc 

Jus de fruits 25 cl ...........................................3.50
orange, abricot, citron, pamplemousse, tomate, pomme, 
ACe, ananas, fraise

Jus De
Fruits Frais
orange ou citron ............................................3.80

Pamplemousse ...............................................4.00

mélange de deux fruits ..................................5.80

biÈres
Pression

Demi  de bière  25 cl  ..  3.10 

Véritable de bière 50 cl ..5.80

Formidable 1l .............. 11.00

Panaché........................ 3.10

monaco ......................... 3.70

gomet  .........................  3.60

Picon bière  ..................  3.70

Demi de bière 25 cl  ..... 3.70
Véritable de bière 50 cl . 7.00
Formidable 1l .............. 13.00

Demi de bière 25 cl ....... 3.70
Véritable de bière 50 cl . 7.50
Formidable 1l .............. 14.50

aPéritiFs
les kirs Vin de Pays 12.cl ..............................  3.50
Cassis, mûres, cerise, framboise

le verre de vin Vin de Pays 16 cl  ..................3.20
Rouge, rosé, blanc

les vins cuits 4 cl ...........................................4.20
Martini, suze, Campari, Porto, Muscat, lou Gardian

la melonade 4 cl ............................................4.20

coupe ‘‘champêtre’’ 10 cl ...............................7.00

américano maison .........................................6.00

Pastis sans alcool 2 cl ...................................3.50

sangria maison servie très frais avec ses fruits
le verre .............................................................3.00
le pichet ............................................................9.50

Despérados 33 cl ............................................5.50

Kronembourg 1664 33cl ................................4.00

amstel free sans alcool 25 cl ..........................3.20

leffe 33 cl ........................................................5.00

Pelforth brune 33 cl ........................................5.50

cocKtails
De Fruits
alcoolisés
Planteur cocktail ........................................ 8.00
Rhum brun, jus d’orange, jus de citron

tagada ........................................................8.00
tequila, limonade, citron pressé, sirop de malabar, 
brochette de fraise

siesta .......................................................... 8.00
Rhum blanc, jus de pamplemousse, grenadine

mojito ........................................................... 8.00
Menthe fraîche, sirop de canne, citron vert, rhum 
blanc, soda

mango mojito .............................................. 8.00 
Menthe fraîche, sirop de canne, mangues, citron vert, 
rhum blanc, soda

Daïquiri Paris ................................................8.00
Rhum blanc, fraise, sirop de canne, jus de citron, 
champagne

Pinacolada .......................... 8.00  (½ litre : 13.00) 
Rhum brun, sirop de canne à sucre lait de coco ana-
nas

nos sunrise ................................................ 8.00
Alcool blanc, jus d’orange, grenadine

cosmopolitan .............................................. 8.00 
Vodka, liqueur, jus de cranberry, jus de citron vert

caipirinha .................................................... 8.00 
Cachaca, citron vert, sucre de canne

cocktail du moment .................................. 8.00 

cocKtails
De Fruits
non alcoolisés
Papagayo ................................................... 7.00
Jus d’abricot, orange, citron presses sirop de cassis

saintes ........................................................ 7.00
Jus d’ananas, orange, citron, grenadine

Pink tendance ........................................... 7.00
Jus d’ananas, orange, sirop de fraise

Paseo .......................................................... 7.00
Jus d’orange, jus de mangue, nectar de banane

cocKtails
De biÈre
l’irlandais .....................................................7.20
Bière brune sirop de pêche whisky

le havana ...................................................7.20
Bière blanche rhum blanc sirop de banane

le boucanier ...............................................7.20
Bière ambrée rhum brun sirop de canne

le nordiste ..................................................7.20
Bière blonde gin crème de cassis citron


